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IV. Kazari Laskafesztival es Tocsni Parti

Madjus utolso hétvégejen im-
mar negyedik alkalommal kertilt
megrendezésre a Kazari Laska-
fesztival és Tocsni Parti. Az idei
fesztival tobb kiilfoldi csapatot
és vendéget vonzott, noha az
1d6jaras nem igazan kedvezett a
rendezdknek.

Mar az elso fesztivalra is igen
sok, pontosan 25 csapat nevezett, am az idén — min-
den varakozast feliilmulva — 56 nevezési lap érkezett
a szervezokhoz, ebbdl végiil 54 csapat regisztralt a
verseny induldsakor.

A szomszédos Szlovakiabol ezuttal hat csapat je-
lentkezett. Hazankbol Heves, Borsod, Hajdu és Tol-
na megy¢bdl, valamint Budapestrdl érkeztek csapa-
tok. Természetesen szamos Nograd megyei telepiilés
is képviseltette magat a rendezvényen; barati korok,
csaladok, civil egyesiiletek, onkormanyzati csapatok
mutattak be f6z6tudomanyukat.

Arendezvényen csakugy, mint az elmult években,
kiemelt helyen szerepelt a krumpli laska €s a tocsni
elkészitésének fortélya, de emellett dijazasra kertil-
tek a szabad tlizon, bogracsban késziilt ételek is. Eb-
ben az évben a Hagyomanyok Portajan épiilt kemen-
cék és egy mobil kemence lehetdségét kihasznalva

Laska:kategoriatls

ASOLUM csapat receptje
Laska betétek

Hagymas velo
Hozzavalok: 1 kg tisztitott veld (hartya mentes),

kemenceében siilt ételkiilonlegességeket is kostolhat-
tak a latogatok.

Ebben az esztenddben a fesztival eldtt finnorsza-
gi, lengyelorszagi, szlovakiai, erdélyi és magyar cso-
portok részvételével Eurdpai szakdcs akadémiat
rendeztek, melyen a meghivottak elkészitették, be-
mutattak sajat hazajuk, sziikebb lakokornyezetiik
jellegzetes ételeit. A finnek lazac levest, vords afo-
nya szoOszt készitettek, a lengyelek sziléziai knédlit
foztek hustekerccsel és voroskaposztaval, a szlova-
kok salatalevest talaltak, az erdélyi csapat pedig va-
16di, hamisitatlan pacalporkoltet kinalt. A kazariak
természetesen a laskatészta gyrasanak és siitésének
technikajat mutattak be.

A sorrendben 4. Kazari Laskafesztival és Tocsni
Partit — hasonloan az elmult évekhez — szinvonalas
folklormiisorok ¢€s zenés tancos produkciok szine-
sitették, a sztarvendég Feny6 Miklos volt, folyama-
tosan kozlekedett a Tufa-taxi, illetve a bringo6 hinto6
is, emellett kézmiives foglalkozasok, szabadidds
programok a gyermekeknek valamint kirakodova-
sar. Arendezvényt j6 hangulatl laskabal zarta.

|
Molnar Katalin

polgarmester

2 kg hagyma, zsir, s0, bors, piros paprika

A hagymat kevés zsiron megdinszteljiik, majd hoz-
zdadjuk a vel6t. Folyamatosan keverjiik, kdzben iz-
1és szerint izesitjiik, krémes allagara siitjiik!

Majpastétom

Hozzavalok: 40 dkg loncshus, 1 doboz csaladi maj-
krém, 1 kis fej voroshagyma, 1 evokanal margarin,
s0, bors, 3 keményre fott tojas

Ahagymat aprora vagjuk, a tojast kis kockékra, majd
minden tovabbi hozzavaloval egyiitt krémesre ke-
verjuk.

Fokhagymas sargarépa

Hozzavalok:

1 kg sargarépa, 1 fej fokhagyma, olaj, tejfol, so, bors
A sargarépat tisztitds utan nokedli szaggaton lere-
szeljiik, majd kevés olajon kis viz hozzaadéasaval pu-
hara paroljuk, a végén egy kicsit lepiritjuk. A kihtilt
sargarépat az 6sszezuzott fokhagymaval és a 2-3 ka-
nal tejfollel 6sszekeverjiik, majd s6zzuk, borsozzuk.
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Tocsni
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kategoriatl'thelyezett

Reketeseree.

ol gu

 Son

A Feketesereg receptje
Tocsni

Hozzavalok:
1 kg krumpli, 5 gerezd fokhagyma, 3 evOkanal liszt,
olaj vagy zsir, s0, bors

A krumplit megtisztitjuk, meghamozzuk és kislyuku
reszelon lereszeljiik. A fokhagymat 6sszenyomjuk,
majd a liszttel egyiitt 6sszekeverjiik a krumplival, és
sozzuk, borsozzuk. Serpenydben felforrdsitjuk az
olajat vagy a zsirt, €s a tocsnit kanallal kiadagolva ki-
stitjiik iigy, mint a palacsintat. Mindkét oldalat addig
stitjik, mig szépen meg nem pirul. Az elsd tdcsni
elkésziilése utan latni fogjuk, hogy elég-e a liszt a
tésztaba. Ha tul laza, akkor tegyilink még hozza lisz-
tet. A tocsnira izlés szerint tehetiink tejfolt, sajtot,
vagy fokhagymat, de magaban is isteni finom. Hideg
téli estéken meleg citromos tea vagy forralt borral
fenséges csemege!

etaval.kirmar.hiu
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Egyeb-kategoriatI'Phelyezett

A Bobe Team receptje

Vegyes baromfi

zuzaporkolt
(csaladinagy adag)

Hozzavalok:

2 kg pulykazuza, 1 kg kacsazuza, 1 kg libazaza, 1 kg
csirkezuza, 1,5 kg hazi zsir, 1,5 kg voroshagyma, 3
nagy fehér paprika, 1 erdés zoldpaprika, 3 db paradi-
csom, 1 dkg fehérbors, 3-5 dkg piros 6rolt csemege
paprika, 1 kavéskanal borsikafii, 1-2 dkg majoranna,
2 evlkanal so.

A zUzékat tobb vizben megmossuk, megpucoljuk.
Foldaraboljuk korilbeliill egyforma darabokra.
Mindegyik zlzafajtat kiilon-kiilon. A zsirba bele-
tessziikk az O0sszevagott vagy Osszedaralt hagymat,
paprikat, paradicsomot. Lassan dinszteljiik, és ha a
hagyma mar iiveges, akkor hozzaadjuk a pirospapri-
kat, borsot, majorannat és 2 evékanal sot. Osszeke-
verjlk és beletessziik a pulyka- és libazuzat. Koriil-
beliil egy 6ra mulva tessziik hozza a kacsazzat €s
ujabb 1 ora elteltével a csirkeziuzat. Nem szabad viz-
zel higitani, mert a ziza sok vizet enged. Lassan {6-
jon, mert ugy lesz igazan izletes. Elkészitési ideje
koriilbeliil 3 ora. Csak eldhiitott zuzat hasznaljunk,
mert a fagyasztott nem lesz olyan puha. Koretként
nokedlit, krumplit vagy akar kenyeret is adhatunk
hozzé. Kovaszos uborkdval a legfinomabb, de mas
savanyusaggal is talalhatjuk.
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Csapatmunka
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Aliz Csodafalvarol és kis Kuktai
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Tiizes Paléocok

Szupernagyik | Nyogvenyelo
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Petrence

Gomorfalva
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A Kazari Laskafesztival és Tocsni Parti tamogatoi

Nagy tisztelettel megkoszonom, hogy hozzajarultak a IV. Kazari Laskafesztival
¢s Tocsni Parti sikeréhez és igy tdmogatasukkal, ajandékaikkal dijazni tudtuk a fesztivalra
nevezd 54 csapatot. Segitségiiket koszondm, munkajukhoz sok sikert kivanok!

Kazari tamogatoink:

Bohém Presszo; Flamingo6 Virag; David Roébert vallalkozo; 100-as Kisbolt
Lak-Heg. Balog Kft.; AXAMO Kft.; Ecsegi Cukraszda; Anifer-St Kft.
Géczi Maria vallalkoz6; Battya Motoros Klub; Falkorona Bt.; J avit-Asz Kft.
Clear&Lucky Kft.; Klajban Robert vallalkozo; Malomkalacs Vendéghaz; Sport C@fe
TIZENSLET Ifjusagi Kozhasznt Egyesiilet; Szovet Bolt munkatarsai
Tovabbi tamogatoink:

Batonyrehab Kft. — Batonyterenye; Boros Gabor vallalkoz6 — Budapest
Wildsystem Kft. — Budapest; Qvalitds Mérnokiroda — Salgotarjan
Bernath L4szl6 vallalkoz6 — Budapest; Telek Andras vallalkozé — Salgétarjan
AVON Kozmetika — SalgotarjanOriflame Racz Timea — Eger

A tovabbi egyiittmiikodés reményében,
' :
f’\/rbug K ads_
Molnar Katalin
polgarmester

Kiadja: Kazar K6zség Onkormanyzatanak Képvisel6testiilete.
Szerkeszti a szerkesztébizottsag.

www.laskafesztival.kazar.hu
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